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KW 09 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
01.03.2021 02.03.2021 03.03.2021 04.03.2021 05.03.2021
Gemiusekottbullar | Gefliugelhacksteak | Tortellini Tricolore

- (Erbsen, Mais, Mohre, dazu Langkornreis mit Ricotta Spinat

O Paprika), und Ajvarsauce Fullung, dazu eine

2 dazu Kartoffelplree fruchtige Tomaten |

EE und Preiselbeersauce Basilikum Sahne

Z Sauce i
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Eier Omelette HeilRer Milchreis

5 dazu Salzkartoffeln dazu Erdbeer Rhabarber

2 und Rahmspinat Kompott (kalt)
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"~ Hausgemachter Buttermilch Dessert | Vanille Pudding 5

< 50 _ | Erdbeere Joghurt Gartenfrucht i
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Allergenfreie Essen: i
Tel: 02174 - 894 213 28 / Fax: 02174 - 894 213 177 / E-Mail: palitza@nickut-catering.de
* kontrolliert durch Bio Kontrollstelle: DE-OKO-013 gemaR der Verordnung (EG) Nr. 834/2007
Info: Taglich haben Sie die Moglichkeit erganzend zum Speiseplan Obst oder Salate zu bestellen. Bitte sprechen Sie uns einfach darauf an! Obst vor dem Verzehr bitte waschen!
Wichtiger Hinweis: Aufgrund der Vielzahl der von uns verwendeten Lebensmittel kénnen wir Kreuzkontamination nie vollstandig ausschlieBen. Weitere Informationen kdnnen Sie dem Deklarationsplan entnehmen.
Bei der Speisenplanung wird der ,DGE-Qualitédtsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder” sowie der ,DGE-Qualitétsstandard fiir die Schulverpflegung” bertiicksichtigt.
Die von der Deutschen Gesellschaft fiir Ernahrung e.V. zertifiziert Menlinie ist mit dem DGE-Logo gekennzeichnet.




