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Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

03.05.2021 04.05.2021 05.05.2021 06.05.2021 07.05.2021

Hahnchen- Cappelini Kottbullar
schaschlik Topf ,Pomodoro* vom Gefligel »Formaggio* %
mit Paprikastreifen halbomondférmige Nudel | dazu Kartoffelpiree und BIO Nudeln* mit einer =i
und Mais in pikanter mit Tomate-Basilikum Preiselbeersauce cremigen Kase

Sauce, dazu Fullung, dazu Gartnerin Sahnesauce

Langkornreis Sauce mit

Gemiusewdarfeln (Porree,
Karotte, Sellerie)
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Hausgemachter Apfel Haselnuss Pudding Gotterspeise Cassis
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Tel: 02174 - 894 213 28 / Fax: 02174 - 894 213 177 | E-Mail: palitza@nickut-catering.de i
* kontrolliert durch Bio Kontrollstelle: DE-OKO-013 gemaR der Verordnung (EG) Nr. 834/2007 E j'
Info: Taglich haben Sie die Mdglichkeit erganzend zum Speiseplan Obst oder Salate zu bestellen. Bitte sprechen Sie uns einfach darauf an! Obst vor dem Verzehr bitte waschen! i
? Wichtiger Hinweis: Aufgrund der Vielzahl der von uns verwendeten Lebensmittel kdnnen wir Kreuzkontamination nie vollstandig ausschlieRen. Weitere Informationen kdnnen Sie dem Deklarationsplan entnehmen. ,.? &
q Bei der Speisenplanung wird der ,DGE-Qualitétsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder” sowie der ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Schulverpflegung” berticksichtigt. e s
{ Die von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e.V. zertifiziert Menulinie ist mit dem DGE-Logo gekennzeichnet.
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