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KW | Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag
24 14.06.2021 15.06.2021 16.06.2021 17.06.2021 18.06.2021 .
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5 Kleine Hackfleisch- &1
0 réllchen vom Rind, :
< dazu Langkornreis
pd und Ajvarsauce
—
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Pfannkuchen Kartoffelauflauf B1O Pasta* Gemuse- A
T natur Kartoffelscheiben und ,Parmarosa“ Knuspertasche ;!: ;
3 mit warmen Kirschen | bunte Karottenin BIO-Nudeln* mit einer | mit einer Gemuse- F 25
o Bechamelsauce, mit Tomaten-Basilikum- Frischkasefiillung, dazu %
< jungem Gouda _ Sahne Sauce Kaisergemise (Blumenkohl, | 3 =
o uberbacken, dazu ein Brokkoli, Karotten) 1
Lg Eisbergsalat mit Krauter- i
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- IOR=FSER ,,Parmarosa“
%J D BIO-Nudeln* mit einer Tomaten-Basilikum-Sahne Sauce
- Vanille Sahne Pudding Frische Erdbeeren 5
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(%) Allergenfreie Essen: LR
| Tel: 02174 - 894 213 28/ Fax: 02174 - 894 213 177 / E-Mail: palitza@nickut-catering.de g
* kontrolliert durch Bio Kontrollstelle: DE-OKO-013 gemaR der Verordnung (EG) Nr. 834/2007 Fad
L‘_' Info: Taglich haben Sie die Mdglichkeit ergdnzend zum Speiseplan Obst oder Salate zu bestellen. Bitte sprechen Sie uns einfach darauf an! Obst vor dem Verzehr bitte waschen! i
rl‘ : t Wichtiger Hinweis: Aufgrund der Vielzahl der von uns verwendeten Lebensmittel kénnen wir Kreuzkontamination nie vollstandig ausschlieRen. Weitere Informationen kdnnen Sie dem Deklarationsplan entnehmen. ~‘1" ]
& Bei der Speisenplanung wird der ,DGE-Qualitédtsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder” sowie der ,DGE-Qualitétsstandard fiir die Schulverpflegung” berticksichtigt. 1 -
Rt Die von der Deutschen Gesellschaft fir Ernahrung e.V. zertifiziert Menilinie ist mit dem DGE-Logo gekennzeichnet.
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