
Ihr Dokument wurde in eine pdf Datei umgewandelt.
Es beginnt auf der nächsten Seite.

Alte Officeformate können potentiell gefährliche Inhalte, wie Makros enthalten.

Nur aktuelle Officeformate (docx, xlsx) werden im Original zugestellt.

Wenn Sie das Originaldokument benötigen, bitten Sie den Absender die Datei
in einem aktuellen Format abzuspeichern und erneut zu senden.

Rückfragen bitte an: benutzerservice@ivl.de

Vielen Dank für Ihr Verständnis.



KW 38
Montag
20.09.2021

Dienstag
21.09.2021

Mittwoch
22.09.2021

Donnerstag
23.09.2021

Freitag
24.09.2021
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Nürnberger 
Würstchen
vom Geflügel dazu 
Kartoffelpüree und 
Sauerkraut

Reiberdatschi
Reibekuchen, dazu 
Apfelmus

Seelachsfilet 
knusprig paniert
dazu Salzkartoffeln und 
hausgemachte 
Remouladensauce
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Rührei
dazu Salzkartoffeln
und Rahmspinat

Niederbayrischer 
Kartoffeleintopf
mit Kartoffel- und 
Möhrenwürfeln, dazu eine
Scheibe 
BIO- Hirse
Vollkorn Toast
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T frisches Obst

Salatbar Salatbar

Stracciatella Joghurt

Salatbar

Salatbar Salatbar

Tel: 02174 - 894 213 28 / Fax: 02174 - 894 213 177 / E-Mail: palitza@nickut-catering.de
* kontrolliert durch Bio Kontrollstelle: DE-ÖKO-013 gemäß der Verordnung (EG) Nr. 834/2007

Info: Täglich haben Sie die Möglichkeit ergänzend zum Speiseplan Obst oder Salate zu bestellen. Bitte sprechen Sie uns einfach darauf an!  Obst vor dem Verzehr bitte waschen!
Wichtiger Hinweis: Aufgrund der Vielzahl der von uns verwendeten Lebensmittel können wir Kreuzkontamination nie vollständig ausschließen. Weitere Informationen können Sie dem Deklarationsplan entnehmen.

Bei der Speisenplanung wird der „DGE-Qualitätsstandard für die Verpflegung in Tageseinrichtungen für Kinder“ sowie der „DGE-Qualitätsstandard für die Schulverpflegung“ berücksichtigt.
Die von der Deutschen Gesellschaft für Ernährung e.V. zertifiziert Menülinie ist mit dem DGE-Logo          gekennzeichnet.


