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KW 04 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

24.01.2022 25.01.2022 26.01.2022 27.01.2022 28.01.2022

Hahnchen- Hackfleisch- Raviolini Verdura
T schaschlik Topf Lauchsuppe Kleine Nudeltaschen mit
3 mit Paprikastreifen und | mit Schmelzkase feiner Gemusefillung
x Mais in pikanter Sauce, | dazu ein knuspriges (Spinat, Zucchini,
Z dazu Langkornreis Brétchen Tomaten), dazu eine
= Tomaten-Basilikum-
)
v Sahnesauce

SulRe Grine Erbsen
5 Quarkkaulchen Eintopf
N mit Apfelmus mit Erbsen, Porree,
st: Sellerie und
m Moéhrenwirfeln und dazu
Q eine Scheibe
> BIO-Dinkel-Hirse
ollkorn Toast*
&2
3
Nuss Nougat Pudding Hausgemachter
~ & |frisches Obst Heidelbeer Joghurt
é 3 ugJ Salatbor Salatbor
9] (1]
)
Salatbowr Salatbor

S
s

adlatbar
freie Essen:

Tel: 02174 - 894 213 28/ Fax: 02174 - 894 213 177 / E-Mail: bestellung@nickut-catering.de

* kontrolliert durch Bio Kontrollstelle: DE-OKO-013 geméaR der Verordnung (EG) Nr. 834/2007
Info: Taglich haben Sie die Mdglichkeit ergdnzend zum Speiseplan Obst oder Salate zu bestellen. Bitte sprechen Sie uns einfach darauf an! Obst vor dem Verzehr bitte waschen!

Wichtiger Hinweis: Aufgrund der Vielzahl der von uns verwendeten Lebensmittel kdnnen wir Kreuzkontamination nie vollstdndig ausschlieBen. Weitere Informationen kdnnen Sie dem Deklarationsplan entnehmen.

Bei der Speisenplanung wird der ,DGE-Qualitétsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder” sowie der ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Schulverpflegung” berticksichtigt.

Die von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e.V. zertifiziert Menlinie ist mit dem DGE-Logo

gekennzeichnet.




