catering

Montag
04.04.2022

Dienstag
05.04.2022

Mittwoch
06.04.2022

Donnerstag
07.04.2022

Freitag
08.04.2022

KULINARISCH

Rostbratwurst
vom Geflugel,

dazu Kartoffelptree
und Erbsen natur

Hokifilet mehliert
dazu Langkornreis und
Zitronen Hollandaise
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Pfannkuchen

natur
dazu warme Kirschen

Ei Taler

mit Schnittlauch,
dazu Salzkartoffeln
und Rahmmohren

Spinat Knusper
Medaillon

dazu Salzkartoffeln und
vegetarische
Bratensauce

BIO-

SALAT

oder
DESSER

frisches Obst

Gotterspeise Cassis
(mit Gelatine vom Rind)

e

Salatbar

Salatbar

Salatbar

frisches Obst

Salatbar

@ Allergenfreie Essen:
Tel: 02174 - 894 213 28/ Fax: 02174 - 894 213 177 / E-Mail: bestellung@nickut-catering.de
* kontrolliert durch Bio Kontrollstelle: DE-OKO-013
Info: Taglich haben Sie die Mdglichkeit erganzend zum Speiseplan Obst oder Salate zu bestellen. Bitte sprechen Sie uns einfach darauf an! Obst vor dem Verzehr bitte waschen!
Wichtiger Hinweis: Aufgrund der Vielzahl der von uns verwendeten Lebensmittel kdnnen wir Kreuzkontamination nie vollstandig ausschlieRen. Weitere Informationen kénnen Sie dem Deklarationsplan entnehmen.
Bei der Speisenplanung wird der ,DGE-Qualitdtsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder“ sowie der ,DGE-Qualitdtsstandard fiir die Schulverpflegung” beriicksichtigt.
Die von der Deutschen Gesellschatft fiir Ernahrung e.V. zertifiziert Menlinie ist mit dem DGE-Logo gekennzeichnet.




