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. Penne ,,Veggie Bergischer Rostbratwurst Seelachs Ciabatta
1 5 Bolognese*“ Mdhreneintopf vom Geflligel, Seelachsfilet in
n Rohrennudeln mit mit Mohren- und dazu Kartoffelptree knuspriger Ciabatta
= Bolognese Sauce auf | Kartoffelwiirfeln und und Rahm-Wirsing Panade, dazu
Z Soja Basis und Geflugelwursteinlage, Salzkartoffeln und
3 Gemise Wiirfeln (porree, | dazu ein knuspriges hausgemachte
\'d Karotten, Sellerie), dazu Brotchen Remoulade
geriebener Hartkase
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AR - W Buttermilch Dessert
s 5 g % H Rhabarber Vanille Obst 5 6
5°8| Salatbar Salatbar Salatbar Salatbar Salatbar

Allergenfreie Essen:

Tel: 02174 - 894 213 28 / Fax: 02174 - 894 213 177 / E-Mail: bestellung@nickut-catering.de
* kontrolliert durch Bio Kontrollstelle: DE-OKO-013
Info: Taglich haben Sie die Méglichkeit erganzend zum Speiseplan Obst oder Salate zu bestellen. Bitte sprechen Sie uns einfach darauf an! Obst vor dem Verzehr bitte waschen!
Wichtiger Hinweis: Aufgrund der Vielzahl der von uns verwendeten Lebensmittel knnen wir Kreuzkontamination nie vollstandig ausschlieBen. Weitere Informationen kénnen Sie dem Deklarationsplan entnehmen.
Bei der Speisenplanung wird der ,DGE-Qualitdtsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder” sowie der ,DGE-Qualitdtsstandard fiir die Schulverpflegung” beriicksichtigt.
Die von der Deutschen Gesellschaft fir Ernahrung e.V. zertifiziert Mendlinie ist mit dem DGE-Logom gekennzeichnet.




